
Historisk skolekøkken på Selsø Slot 
     Søndag den 18 september 2011 kl. 11.00 – 19.00 
Program: 
11.00  Slotsfrue Louise Sebro og arrangementets med-værter tager imod gæsterne 
 Let anretning af fl orissant inspirerede delikatesser og den lokale Slotsbryg fra Hornbeer 
 Introduktion til slottet, egnen, og dagens sankepromenade og historiske kogeskole

12-13  Museumsleder og historiker Louise Sebro viser slottet frem og belyser den historiske baggrund 
 Læskende drikke 

14-16  To hold samler på skift urter og svampe / tilbereder mad over åben ild i det ægte 1700-tals køkken.
 Eftermiddagskaffe / te med friskbagt dekadent 1700-tallig kommenskage og rustikt brød

16   Indføring i borddækning i historisk perspektiv - både i herskabet og almuen

17  Selvtilberedt herskabelig 1700-talsmiddag med bordeaux og madeira i Selsø slots tradition
       Middagen spises som i 1700-tallets Danmark à la française - på fransk manér. 
            Det vil sige i få serveringer med fl ere retter i hver.

Menu
1. servering:  Soupe à la Reine - legeret hønsekødssuppe med urter

Makreller på rist
Spidstegt og bræse-tilberedt kød

                           - hertil urter, svampe og bræse (braiseringsfonden)
Postej 

Spinat med rosiner -  beder, porrer eller bladselleri

2. servering        Årstidens bær og nødder  
Franske makroner

Pistaciekreme med syltetøj

1830  Afrejse (tyendet tar opvasken)
Da det er første gang, dette samtidig eksklusive og krævende arrangement gennemføres, må de ærede gæster påregne 
også at blive behandlet som både prøvekaniner og tyende. Derfor koster det denne introduktive gang kun kr. 1000 pr. 
deltager. 
Endda ekstra rabat til 2 foreninger, som har bidraget udvikling det dejlige (synes vi selv) koncept: 
Medlemmer af Danmarks Naturfredningsforening og Selsø Slots Venner: kr 900 ved tilmelding inden 5/9.  
Prisen inkluderer forplejning, omvisning, foredrag, naturfortællinger, sensorisk kogeskole og afsluttende 1700-tals-
middag inklusiv vine og saft til maden samt smagsprøver af Slotsbryg fra Hornbeer.
Tilmelding til Claus Angelo Brandt: smagsdanner@gmail.com, med kontaktoplysninger senest 12/9 
og indbetaling på konto: Danske Bank regnr. 4865 konto 4865882823  
Herefter modtager du mail om registrering af indbetaling
I tilfælde af for få tilmeldte tilbagebetales beløb og der gives besked på mail/tlf senest d. 13/9. 

Louise Sebro - Museumsleder ved Selsø Slot, Fil.dr. i historie 
        5056 4980 selsoe-slot@selsoe.dk - www.selsoe.dk 

Bjørn Petersen - Biolog - Bjørns Naturtjeneste -  Danmarks Naturfredningsforening i Roskilde  
https://sites.google.com/site/bjoernsnatur/home      dn.dk/roskilde 

Claus Angelo Brandt - underviser i velsmag og mad  
2465 2279 - smagsdanner@gmail.com – www.smagsdanner.dk

Rikke B. Ruhe Museumsinspektør ved Frilandsmuseet, Etnolog

Selsøvej 30A  4050 Skibby  4752 0171 www.selsoe.dk 


